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Zircher Pfarrhaustorte

Herstellungskosten

Mehl 2.00 CHF
Butter 13.60 CHF
Haselniisse, gemahlen 18.00 CHF
Eier 0.60 CHF
Zitrone 3.30 CHF
Apfel 2.00 CHF

Backtrennpapier 0.05 CHF

Diverses

Tortenschachtel
Torten-Spitzenpapier, inkl. Siegel

Anteil Kosten am Verarbeitungsraum
(Fr. 15'000.00 Investitionen / Nutzungsdauer: 20 Jahre)

Kichenmaschine 1500 W / 30min / Stromtarif 0.20CHF/kWh (1.5x0.20:60x30)
Backofen 2200 W / 40min / Stromtarif 0.20CHF/kWh (2.2x0.20:60x40)
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28.00 CHF
28.00 CHF

Herstellungskosten total (Zutaten + Hilfsmittel + Raumlichkeiten + Masch.kosten + Arbeitsaufwand) 46.22

Verkaufsaufwand (z. B. Zeitaufwand, Miete fiir Stand oder Verkaufslokal, Marktgebiihren und Werbung)

Verkaufsaufwand (Variante 1 oder Variante 2)

Verkaufspreis En gros (anhand der Ergebnisse selbst festlegen und eingeben) CHF

Kosten total (Herstellungskosten + Verkaufsaufwand) 46.22
3.85
3.85

Verkaufspreis Detail (anhand der Ergebnisse selbst festlegen und eingeben) CHF

Bemerkungen

Quelle: ERFA Beraterinnen Nordostschweiz
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